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Dal 2008 vi raccontiamo

semplicemente 'amore per la buona

tavola e le tradizioni di casa nostra.

La famiglia Bonelli

Buon appetito!
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CUCINA DI CASA

Overi d/ epertune

Pranzo: Lunedi- Domenica
12.30 - 16.00
Cena: Lunedi - Sabato

19.30 - 00.00

Contatti +39 329 8633077



©
BONELL]

+OSTERIA:

FIORE DI ZUCCA 3

SUPPLI' TRADIZIONALE 2

SUPPLI' ALL'AMATRICIANA 2

SUPPLI' CACIO E PEPE 2

BURRATA E ALICI 9

POLPETTE DI BOLLITO 3

SAUTE' DI COZZE 10

FILETTONE DI BACCALA' 200 GR 9

BUGNOLE DI BACCALA' SU VELLUTATA DI CECI AL
ROSMARINO 2,5

CROSTINO STRACCIATELLA E ALICI DEL MAR CANTABRICO 6

COPPA DI NORCIA 6

MOZZARELLA IN CARROZZA 4

OLIVE ALL'ASCOLANA 5

TRIS DI VERDURINE 6

CERVELLETTI DI VITELLA FRITTI DORATI 9
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NERVETTI MARINATI 5

FAGIOLI CON LE COTICHE 9

CARCIOFO ALLA GIUDIA 5

FRITTELLE DI BROCCOLI 5

CARAMELLE SPECK E PROVOLA 1,5

CAPRESE CON BUFALA 10

MOZZARELLA DI BUFALA 250 GR 7

ALICETTE FRITTE DORATE 8

PROSCIUTTO E MELONE 8

ANTIPASTO DEL GIORNO 8

PANE E SERVIZIO 1,5¢€ A PERSONA
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TONNARELLI ALLA GRICIA 10
SPAGHETTI ALLA CARBONARA 10
ZUPPA DI LENTICCHIE CON MALTAGLIATI 9

FUSILLI BROCCOLI, SALSICCIA E PECORINO 12

RAVIOLI DI CICORIA AJO, 0JO E PEPERONCINO 12

TAGLIOLINI AL RAGU' DI ALICI FRESCHE,
FINOCCHIETTO E PECORINO 10

MINESTRA DI BROCCOLI E ARZILLA CON PEPE E
PECORINO 10

BUCATINI ALL' AMATRICIANA 10
GNOCCHI ARTIGIANALI AL SUGO DI CODA 9
ZUPPA DI PISELLI E PATATE CON QUADRUCCI 9

FETTUCCINE BURRO D'ALPEGGIO E PARMIGIANO
STRAVECCHIO 10

AGNOLOTTI MANTECATI, PORCINI E GRANA 12
RIGATONI AL SUGO DI PAJATA 11

GNOCCHI AL SUGO DI INVOLTINI E SPUNTATURE 9
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PASTA E FAGIOLI CON MALTAGLIATI 9

ORECCHIETTE VONGOLE VERACI E FIORI DI ZUCCA 12

PASTA E CECI 9

TAGLIATELLE AL RAGU' 9

FUSILLI AL FERRO ALL'AMATRICIANA 9

LASAGNETTA Al CARCIOFI 12

LASAGNETTA DELLA CASA AL RAGU' 10

PAPPARDELLE AL SUGO DI CINGHIALE 12

POLENTA AL SUGO DI SPUNTATURE E INVOLTINO 14

ROTOLO DI PASTA FRESCA GRATINATO, FUNGHI
PORCINI E SALSICCIA 12

GNOCCHI ARTIGIANALI AL SUGO DI CASTRATO 10

PIATTO DEL GIORNO 12
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Secondi piafli
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 12
STINCO DI MAIALE INTERO AL TEGAME 12
ABBACCHIO ALLA CACCIATORA 14
FARAONA ALLA CACCIATORA 10
TRIS AL SUGO:INVOLTINO, SALSICCIA, SPUNTATURA 10
BACCALA' IN UMIDO CON PATATE 12
BACCALA' ALLA CATALANA 12
SALSICCE DI BONELLI AL VINO BIANCO 10

POLPETTE AL SUGO CON ZUCCHINA RIPIENA 10

TRIPPA ALLA ROMANA 10
BOLLITO MISTO CONDITO 10

INVOLTINI DI MANZO AL SUGO CON PATATE
SCHIACCIATE 12

FETTINA PANATA 10
BUFALETTA IN BIANCO 12

CODA ALLA VACCINARA 10
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FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 13

PETTO DI VITELLA Al PORCINI 12

POLLO COlI PEPERONI 10

COSCIOTTO DI ABBACCHIO AL FORNO CON PATATE 14

ROASTBEEF RUCOLA, POMODORINI E GRANA 12

PANNICOLO DI CAVALLO AJO, 0JO E ROSMARINO 10

GUANCIA DI MANZO CON PURE' DI PATATE 12

CORATELLA COI CARCIOFI 12

PARMIGIANA DI MELANZANE 10

CORATELLA 10

SECONDO DEL GIORNO 12
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Cordpvi

CICORIA RIPASSATA 5

BIETA E PATATE 5

FRIGGITELLI 5

SCAROLA E OLIVE 5

CARCIOFO ALLA ROMANA 5

PATATE AL FORNO 4

PATATINE FRITTE 4

INSALATA VERDE 4

INSALATA MISTA 5

PUNTARELLE 5

ASPARAGI 5

CONTORNO DI STAGIONE 5
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I rnosiri delei
TIRAMISU' 5
ZUPPA INGLESE CON PESCHE AL VINO 5

CREMA ALLO ZABAIONE 5

CROSTATA RICOTTA E VISCIOLE DI CANTIANO 6

CREMA CATALANA 5
PANNA COTTA 5

CREMOSO AL CIOCCOLATO FONDENTE E PISTACCHIO 5
CHEESECAKE Al FRUTTI DI BOSCO 5

TOZZETTI TRADIZIONALI 4
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Bevende

ACQUA LISCIA/FRIZZANTE 1,5

GASSOSA 2

COCA COLA (BOTTIGLIA IN VETRO) 1LT 4

COCA COLA (LATTINA) 0,33LT 2

MENABREA 0,33LT 3

MENABREA 0,66LT 5

ICHNUSA NON FILTRATA 0,33LT 4

VINO DELLA CASA 1LT 8
0,5LT 4,5
0,25LT 3

CAFFE' 1,5

AMARI 2/3/4

DISTILLATI 4
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CUCINA DI CASA

Allergeni

Il cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti
privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’'ordinazione. Durante le preparazioni
in cucina, non si possono escludere contaminazioni incrociate. Pertanto i nostri piatti
possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11:

1. Cereali contenenti glutine e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei e loro derivati
3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi



